BLACK PEARLS

WITH BALSAMIC VINEGAR OF MODENA

Nutrition Facts Enhance your dishes with o Sublir
Valeur nutritive BLACK PEARLS WITH our Black Pearls 3 nos Perle

Per 1 Thsp. (5 9) DE NIGRIS

pour 1 ¢. a soupe (5 g) “ACETO BALSAMICO DI MODENA IGP”
Calories 5 o, py* /%vo* BALSAMIC VINEGAR OF MODENA

Fat / Lipides 0 g WP Alter apening, eep the product n :
Carhohydrate / Glucides 1 the fidge and use within 10 days BLACK PEARLS

Sugars / Sucres 1 g 1%
Protein / Protéines 0 g PERLES NOIRES AVEC WITH BALSAMIC VINEGAR OF MODENA

Not a significant source of other  [NGUEINNXTODIIIDITY (44
nutrients. / Source négligeable P
autres éléments nutritifs. VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODENE
* DV% = Daily Value Rorés auverture, conserver e prodt

* = 1di . .
VA % = valeur quotidienne a0 figo e consommer dans es 10 s,

Ingredients: Balsamic Vinegar of Modena
80% min.) (cooked grape must, wine vinegar,
caramel colour), Cellulose gum, Calcium A(elifi(io M. De Nigris SRLSB.
chloride, Sodium alginate §S Sannitica 87

Contains: Sulphifes, -0 ? _(a ‘
Ingrédients : Vinaire Balsamioue de Modzne [RANAIENEIN(NRIIFN]

80 % min.) (mo{it de raisin cuit, vinaigre de \‘«wa_demgmggg,[om

vin, colorant caramel), Gomme de cellulose,
Chlorure de calcium, Alginate de sodium.
Contient : Sulfifes

An exquisite final touch for finger PERLE % F_J @ IRE % Une touche finale exquise pour les

Jood, risotto, carpaccio and AVEC VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODENE bouchées, le risotto, le carpaccio et
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